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MENU ROOM SERVICE

APERITIFS / APPETIZERS - 8€ SALADES ET SOUPES - 10€

Rillettes traditionnelles canard/porc Salade de Lentilles et saucisses de Morteau

Mousse de foie gras Soupe de légumes

Oignons, carottes, courgettes, poivrons, navets, céleri

&ioumous aux porvrons grilles

Soupe du potager
Carotte, pommes de terre, courgette, poireau, cumin

- ') Houmous a l'huile de sésame grillé

PLATS - 12€

®

Chili Vegetarien

Blanquette de Veau

Boeuf bourguignon

L. Lasagnes Saumon Epinards
Lasagnes Boeuf et épices douces &n P
Risotto et ses petits légumes /

Parmentier de Canard Chanterelles et Pleurotes

Daube de Boeuf Gnocchis a la créeme de Gorgonzola

Nantiflette au curé Nantais C L.
e Gnocchis créme d'épinards

b

‘ a A\N AN\ 71

Saumon "Label Rouge" et citron confit

DESSERTS - 8€

DESSERT DU MOIS

Fondant au Chocolat Petit pot de chocolat "Valrhona"

7 > 2 7 7 Q . e
Créme de café, pécan et spéculoos Creme vanille et amande torréfices

Panacotta coco, citron vert Crumble pomme rhubarbe
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MENU ROOM SERVICE

STARTERS - 8€ SALADS & SOUPS - 10€

.. _ Lentil and Morteau Sausage Salad
Traditional duck/pork "rillettes"”

@ Vegetables soup

Onions, carrots, zucchini, peppers, turnips, celery

Foie gras mousse 80 g

& Hummus & la provengale @ Vegetable Garden Soup

I\ »Y . . Carrot, potatoes, zucchini, leek, cumin
. ) Hummus with roasted sesame oil

=
MAIN DISHES - 12€

Veal blanquette @

Vegetarian chili
Beef bourguignon

Spinach Salmon Lasagna
Beef and Sweet Spice Lasagna

Vegetables risotto
Duck parmentier

Gorgonzola cheese cream Gnocchi
Cheese Nanteiflette

Parmesan Spinach Gnocchi
‘Label Rouge" Salmon

=
DESSERTS - 8€

Chocolate Cake
Apple and rhubarb crumble
Coffee cream, pecan and speculoos

Coconut and Lemon Panacotta
"Valrhona" Chocolate

Vanilla cream and roasted almond
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Softs - 5€ Coca-cola, Schweepes, Ginger Beer

Orange, Pomme/Apple, Tomate,

Jus de Fruits/Fruit juice Alain Milliat i R S

7€
Biere/Beer - 6€ La Parisienne Blonde, IPA, Heineken

Verre de Vin/Glass of wine 10-Vins

8€
Blanc / White Rouge / Red
AOP Petit Chablis 2018 AOP Saint-Emilion Grand Cru 2016
AOP Pacherenc-du-Vic-Bilh 2016 AOP Bourgogne Domaine Camus Freres

Bouteille de Vin / Wine bottle - 35€
Bouteille de Vin Pétillant Armance B. - 45€

Champagne Nicolas Feuillatte Brut Réserve 75¢cl - 58€

Chqmpcgne Nicolas Feuillatte Brut Réserve 375ml - 34€

Cocktail - 12€ Alcool et soft

Aperiﬁf/Digesﬁf - 10€ Get 27, Rhum, Ricard, Whisky, Gin, Vodka



